
●故障かな？と思ったら●

不具合品のご送付先
ご送付いただくだけでは対応ができない為、必ず空メール
をお送りいただき、内容をご確認の上ご送付ください。

〒275-0024　千葉県習志野市茜浜2-3-1  
EL 内 サンコーサポート宛
TEL 03-3526-4328
（月～金 10:00～ 12:00 13:00～ 18:00  土日祝日を除く）

お問合せメールアドレス :support@thanko.jp

チバケン      ナラシノシ      アカネハマ

お問い合わせ・修理をご希望をされる場合
support@thanko.jpに空メールをお送りくださ
い。自動返信でご案内いたします。

※自動返信が来ない場合
送信前に「@thanko.jp」のメールが受信できるよ
う設定の上ご送付ください。

　　QRコードを読み取り、 空メールを送信できます。

タンクサイズ
重量
素材
内容量
耐熱/耐冷
内容品

保証期間

高さ200×幅325×奥行265(mm)
約1570g(ラック込)
タンク/ポリカーボネート、ラック/ステンレス
11L
耐熱100度/耐冷-40度
タンク、蓋、ラック(ラック本体・仕切り×5・取っ手×2)、
日本語取扱説明書
購入日より6ヶ月

保証期間：　購入日より6ケ月
 

※納品書・レシート等が保証書の代わりとなります。

● 仕様

取扱説明書

Version1.0. i

型番：S-SCT21T

弊社では本製品と一緒にご利用いただける低温調
理器の販売をしております。

簡単に低温調理ができる
「マスタースロークッカーS」

https://www.thanko.-
jp/view/item/0000000
03488

※調理の際は、平らで熱に強いところに設置してくだ
さい。
※低温調理については、お持ちの低温調理器の説明
書をご確認ください。

①ラック本体の両端を外側
に向けて起こします。

②仕切りをラック本体の穴
に差込みます。
挟みたい食材の厚みに合わ
せて、　差込む穴の位置を
調整してください。

④食材を挟んだら、ラック本
体の両端に取っ手を引っ掛
けて取り付けます。
※浮き防止の役割も兼ねて
いますので取り付けをおす
すめします。

③調理したい食材をラック
の間に挟みます。
ラックと食材の間に隙間が
ないように仕切りを調整して
ください。

１：ラックを組み立てる
①食材を挟んで組み立てた
ラックをタンクの端(左右ど
ちらでも可)に寄せて入れま
す。

②目盛りを見ながら水を入
れます。食材が丸々浸かるよ
うに入れてください。

③蓋をします。蓋の切れ込み
を、端に寄せたラックと反対
方向にしてかぶせます。

④切れ込みに手持ちの低温
調理器(別売)を差込み、調理
を開始します。

※目盛りを見ながら水を入
れます。食材が丸々浸かる
ように入れてください。

※調理直後は水やタンク、
ラックが熱くなっていますの
でお気をつけください。

※低温調理器の指定水量ラ
インに合わせて水の量を調
整してください。

2：タンクにセットする

①調理後、取り出す際は取っ
手もしくはラック本体の両端
を持って取り出してください。

②ラックから食材を降ろして、お召し上がりください。

3：調理後

※仕様は予告なく変更する場合がございます。

ご注意
※本製品は低温調理器用タンク(単品)です。低温調理器
本体は付属致しませんので別途ご用意ください。
※調理後はタンクやラックが熱くなっておりますので取り
出しにはご注意ください。
※水量はお手持ちの低温調理器の指定水量ラインに合わ
せて調整してください。
※熱に弱い敷物などの上では使用しないでください。
※お手持ちの低温調理器の水位に合わせて水を調整して
ください。
※金属たわしでお手入れしないでください、傷の原因とな
ります。
※本製品をご利用において生じる物品の破損は、補償の
対象外となります。
※分解しないでください。
※小さなお子様の手が届くところで保管、使用しないでく
ださい。
※仕様は改善のため予告無く変更する場合があります。

●  使用方法

● セット内容/各部名称

● 低温調理器のご案内

付属品

蓋

タンク

①ラック本体
②仕切り×5
③取っ手×２

目盛り

①
②

③

11L

10L
9L

8L

7L
6L

5L

4L

タンクやラックの落ちにくい汚れは、台所用中性洗
剤をつけたやわらかいスポンジで洗ってください。
洗った後はよく乾かしてからご利用ください。

● お手入れ方法

※シンナーや漂白剤などの薬剤は劣化や腐食の原因
となりますので使用しないでください。

必ず本体が冷めてからお手入れをおこなってください。

※金属たわしなどを使用すると傷の原因となりますの
で使用しないでください。

WEB
公開用


